Menuplan
29.Juni - 5. Juli 2026

Montag Sussmaissuppe

Rindshacksteak mit Paprikasauce

Nudeln
Mischgemuse

Aprikosenmousse

29. Juni

Dienstag Tomatensuppe

Geschnetzeltes Pouletfleisch
an Currysauce
Trockenreis, Romanesco

Melonensalat

30. Juni

Mittwoch Griess - Suppe Léopold

1. Juli Schweinshalsbraten*
Lyonerkartoffeln

Blumenkohl mit Ei

Eclaire

Donnerstag Selleriesuppe

Geschnetzeltes Lammfleisch
an Tomaten - Olivensauce
Polentaschnitte, Bohnen

Nuss - Schnecke

2. Juli

Freitag Broccolisuppe

Gebratenes Goldbrassenfilet
mit mediterranem Gemduise
Salzkartoffeln

Tiramisu

3. Juli

Samstag Champignonssuppe

Gemischter Blattsalat
Walliser - Rosti (mit Schinken*,
Tomaten, Raclettekése)

Beeren - Joghurt - Quarkcréme

4. Juli

Bouillon mit Backerbsen

Rindschmorbraten
Kartoffelstock
Glasierte Riebli

Erdbeerparfait mit marinierten
Erdbeeren

Sonntag

5. Juli

Cavaillon Melone mit Rohschinken*

* mit Schweinefleisch

Suissmaissuppe

Vegi Nuggets, Cocktailsauce
Bratkartoffeln
Raebli

Aprikosenmousse

Tomatensuppe

Zucchetti - Piccata
Spaghetti mit Tomatensauce

Melonensalat

Griess - Suppe Léopold

Tofu-Geschnetzeletes
an Rahmsauce
Nudeln, Krautertomate

Eclaire

Selleriesuppe

Vegetarische Bratwurst
Duchesses Kartoffeln
Kohlrébli

Nuss - Schnecke

Broccolisuppe

Pochiertes Ei auf Blattspinat
Sauce Hollandaise
Salzkartoffeln

Tiramisu

Champignonssuppe

Gemlserisotto

Beeren - Joghurt - Quarkcréme

Bouillon mit Backerbsen

Gemuseteller
mit Spiegelei

Erdbeerparfait mit marinierten
Erdbeeren

schmiedhof

Fotzelschnitte
mit Apfelmus

Wourst - Kasesalat* garniert
mit Kabis-, Tomaten-
und Maissalat, Hausbrot

Mischsalat
Hornliauflauf
mit Gemisewdrfeli

Back Camenbert
mit Fenchel-, Tomaten-
und Gurkensalat

Apfel - Wahe
mit Rahmtupf

Thonsalat garniert
Hausbrot

Café complet
mit Aufschnittwurst*

Die oben aufgefiihrten Artikel sind

Schweizer Produkte,

Abweichungen werden deklariert



