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Mittag Menüplan  
14. - 20. September 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Rindgeschnetzeltes  

Paprikarahmsauce  

Heidi -Zöpfli (Teigwaren)  

Gelbe Butterbohnen  

 

Zucchetti Lasagne  

 

Bauern -Bratwurst  

Zwiebelsauce  

Kartoffelstock  

Lauch an Rahmsauce  

 

Reis -Cremesuppe  

Eichblattsalat  

- 

Pfirsich -Kompott  

Griechischer -Jogurt  

 

 

Goldbrassen Filet (GR)  

Fenchelsauce  

Pistazien Reis  

Gefüllte Zucchetti  

 

Auberginen -Piccata  

Pariser Gnocchi  

Basilikumsauce  

 

Bauern -Bratwurst  

Zwiebelsauce  

Kartoffelstock  

Lauch an Rahmsauce  

 

Randen -Cremesuppe  

Lollo -Salat  

- 

Haselnuss creme 

Spekulatius  

 

 

Saftiger Kalbsbraten  

Majoran s auce  

Ofen kartoffeln  

Blumenkohl Mornay  

 

Cannelloni  

Spinat  & Ricotta 

Rahmsauce  

 

Gebratenes Lammfilet (EU)  

Portweinsauce  

Rucola -R isotto  

Cherry -Tomaten  
CHF 32.00  

 

Kräuter -Cremesuppe  

Tomaten s alat 

- 

Schwimmende Insel  

 

 

Pouletschenkelsteak  

Salbei s auce  

Spätzli  

Buntes Gemüse  

 

Gefüllte Crêpe 

Eierschwämmli  

Pecorino  

 

Cordon bleu vom Schwein  

Pommes -frites  

Buntes Ge müse  
 

 

Kokos -Currysuppe  

Gemischter Blattsalat  

- 

Glacé mit Guetzli  

 

 

Saiblings filet (IS ) 

Zitronen s auce  

Petersilien kartoffeln  

Gedünsteter Mangold  

 

Gemüse -Omelett  

Kartoffeln & Röstzwiebeln  

Kräuter s auce  

 

Kalbsbrätchügeli  

Blätterteig  Pastetli  

Pilzrahm s auce  

Erbsen & Rüebli  

 

Minestrone mit Pesto  

Rüebli s alat 

- 

Rote Grütze  

Vanille creme  

 

 

Hackbraten (Rind und Kalb)  

Braten s auce  

Spiralen  (Vollkorn) 

Grüne Bohnen  

 

«Chili con verduras » 

Kartoffeln  

Wurzelgemüse  

Kräuter reis  

Sauerrahm  

 

Rigatoni al Limone  

(Pastagericht)  

Burrata  

Thunfisch (F71 )  

Sesam  

 

Gemüse -Cremesuppe  

Kopfsalat mit Radiesli  

- 

Baileys -Mousse  

 

 

Gebratene Entenbrust (FR )  

Orangen s auce  

Herzogin  Kartoffeln  

Rotkabis  

 

CHF 32.00 

 

«Gyoza » 

(Japanische Maultaschen)  

Zitronengras s auce  

 

 

CHF 22.00 

 

Entrecôte  

Sauce béarnaise  

Blumenkohl -Mousseline  

Gemüse   

 

CHF 34.00 

 

Bouillon mit Eierstich  

Randen s alat 

- 

Aprikosen -Tiramisu  

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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