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Mittag Menüplan 
6. - 12. Juli 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Lamm -Geschnetzeltes (EU ) 

Salbei s auce  

Griess -Gnocchi  

Ratatouille  

 

Gerollte Omelette 

Getrockneten Tomaten  

Basilikum  & Mozzarella 

Oliven  

 

Poulet -Spiess  

Shiso sauce (Peri lla) 

Gebratene  Asia -Nudeln  

 

Süsskartoffel -

Aprikosensuppe  

Krause s alat 

- 

Fruchtsalat  

 

 

Dorschfilet (IS ) 

Prosecco  S auce  

Dill-Reis  

Broccoli mit Mandeln  

 

Auberginen -Piccata  

Basilikum s auce  

Falafel  

 

Poulet -Spiess  

Shisosauce (Perilla) 

Gebratene Asia -Nudeln  

 

Lauch -Cremesuppe  

Gurken s alat 

- 

Glacé mit Guetzli  

 

 

Rindfleisch  Bällchen  

Tomaten s auce  

Makkaroni  

Grüne Bohnen  

 

Seitan -Geschnetzeltes  

Paprika rahmsauce  

Basmati  Reis  

 

Kalbsschnitzel  

Estragon s auce  

Bratkartoffeln  

Rüebli  
 
CHF 34.00 

 

Schalotten -Cremesuppe  

Eichblatt s alat 

- 

Schoggi Roulade  

 

 

Schweden -Braten (Schwein)  

Rosmarin s auce  

Kartoffel -Galetten  

Glasierte Kohlrabi  

 

Penne «Carbonara » 

Gebratener To fu 

 

Burger (Rind)  

Cheddar , Essiggurken  

Karamellisierte  Zwiebeln  

Barbecue  Sauce  

Pommes -frites  

 

Tomaten -Cremesuppe  

Gemischter Blattsalat  

- 

Meringue  

Schlagrahm  

 

 

Lachssteak (NO ) 

Sauce Ho llandaise   

Salzkartoffeln  

Blattspinat  

 

«Bami Goreng » 

(Indonesisch es  Nudelgerich t)  

Asi atisches Gemüse 

Gebratene s  Ei  

 

Gefüllte  Teigtaschen  

Kalbsfleisch   

Safran sauce  

Cherry -Tomaten  

 

 

Kichererbsen -

Cremesuppe  

Kopfsalat mit Radiesli  

- 

Pistazien E clair  

 

 

Riz Casimir  

Poule t & Fr üchte  

 

Gebackene Randen  

Knuspermantel  

Guacamole  

Gemüse -Bällchen  

 

Schwein s s teak  vom Grill  

Kräuterbutter  

Rösti -Kroketten  

Ofen gemüse  

 

Fenchel -Cremesuppe  

Eisberg s alat 

- 

Glacé mit Guetzli  

 

 

Kalbs s chulterbraten  

Eierschwämmlisauce   

Spätzli  

Zucchetti  

 

CHF 30.00 

 

Limonen -Basilikum Ravioli  

Ricotta -Oliven s auce  
 

 

 

CHF 22.00 

 

Wolfsbarsch (TR ) 

Pikante Tomaten -Salsa  

Amandine Kartoffeln  

Coco -Bohnen  

 

CHF 34.00 

 

Grüne Erbsen -

Cremesuppe  

Blatt s alat mit Ei  

- 

Schwarzwälder -Torte  

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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