Menuplan
2.Marz - 8. Marz 2026

Montag

2. Mérz

Dienstag

3. Marz

Mittwoch

4, Méarz

Donnerstag

5. Marz

Freitag

6. Marz

Samstag

7. Marz

Sonntag

8. Marz

Rieblisuppe mit Curry

Kalbs - Pojarski - Steak
mit Rahmsauce
Madscheli, Blattspinat

Schokoladencréme "Belle Héléne"

Krauterrahmsuppe

Rippli und Speck*
Dampfkartoffeln
Bohnen

Zimt - Panna cotta

Minestrone

Gebratenes Pouletbriistchen
mit Rosmarinjus
Safranrisotto, Blumenkohl mit Ei

Ananas - Kiwi - Salat
Spinatsuppe

Kaninchenragout "Grossmutterart’
Polenta
Kohlrabli

Zitronencake

Brotsuppe

Gebratenes Wolfsbarschfilet
mit Schnittlauchbutter
Salzkartoffeln, Broccoli

Bayrischcréme mit Himbeersauce

Passierte Gemisesuppe

Chinakohlsalat
Hausgemachte Fleischlasagne

Ananas - Royal - Schnitte

Bouillon mit Diablotins

Geschnetzeltes Kalbfleisch
"Zurcher Art"
Nudeln, Bunter Gemiisemix

Meringue glace

Holzféaller - Rosti

schmiedhof

Rueblisuppe mit Curry

Vegiburger mit Rahmsauce
Muscheli

Schokoladencréme "Belle Héléne"

Krauterrahmsuppe

Gedampfte Tofuscheibe
mit Senfsauce
Dampfkartoffeln, Bohnen

Zimt - Panna cotta

Minestrone

Quornschnitzel
mit brauner Sauce
Safranrisotto, Blumenkohl mit Ei

Ananas - Kiwi - Salat
Spinatsuppe

Grillierte Zucchetti, Aubergine
und Peperoni , Polenta
Tomatensauce

Zitronencake

Brotsuppe

Kartoffel - Gemusetatschli
mit Krauterquark
kleine Salatgarniture

Bayrischcréme mit Himbeersauce

Passierte Gemisesuppe

Chinakohlsalat
Hausgemachte Gemiselasagne

Ananas - Royal - Schnitte

Bouillon mit Diablotins

Gemuseteller
mit Spiegelei

Meringue glace

mit gebratenem Fleischkase* und Spiegelei

* mit Schweinefleisch

Laugensandwich
mit geréuchter Trutenbrust
und Ei

Apfelstrudel
mit Vanillesauce

Back Camenbert
garniert mit Cole Slaw-,
Tomaten- und Blattsalat

Pfannkuchen
mit Zucchinifillung
an Krauterrahmsauce

Kirschen - Wahe
mit Rahmtupf

Schinkengipfel
garniert mit Gurken-, Sellerie-
und Maissalat

Café complett
mit Fleischkase*

Die oben aufgefiihrten Artikel sind
Schweizer Produkte,
Abweichungen werden deklariert



