
 ☐  ☐  ☐  ☐  ☐  ☐  0 0 1 Residenz Küsnacht Menüplan L2018 1-MS QL-002 .bethe sda.loc PKSMenu -Kuesna cht Me nü 1  Menü Vegetarisch  Woche nhit Me nü 1 Classic Me nü 2 Vegi Veg etarisch  12.1 0.202 6 (KW 42 ) Woche 41 Woche 4 1  

 

Mittag Menüplan  
12. - 18. Oktober 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Schwei nsg eschnetzeltes  

Senf rahmsauce  

Kräuter -Spätzli  

Pastinaken  

 

Kartoffel auflauf  

Gemüse -Bolognese  

 

Piccata  (Poulet)  

Spaghetti  

Tomatensauce  

Grüne Bohnen  

 

Sellerie -Cremesuppe  

Lollo  Rosso  

- 

Schokoladen Eclair  

 

 

Saiblings filet (IS ) 

Buttersauce  

Mandelreis  

Blattspinat  

 

Tofu in Ei -Panade  

Kurkuma s auce  

Blumenkohl -Mousseline  

 

Piccata (Poulet)  

Spaghetti  

Tomatensauce  

Grüne Bohnen  

 

Wirz -Cremesuppe  

Randen s alat 

- 

Fruchtsalat  

 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb  

Pommes -Frites  

Erbsen & Rüebli  

CHF 30.00 

 

Kürbis s trudel  

Pesto -Mascarpone -Sauce  

 

    
 

 

 

Lauch -Cremesuppe  

Blatt s alat 

- 

Schwedenschni tte  

 

 

Geschmorte Rindsschulter  

Cremige Polenta  

Rotkabis  

 

Sellerie -Hacktätschli  

Wurzelgemüse Jus  

«Gersotto » 

 

Gebratene Entenbrust (FR ) 

Orangen s auce  

Herzogin -Kartoffeln  

Kürbis  

 

Gemüse -Cremesuppe  

Rüebli -Krauts alat 

- 

Pistazien creme  

 

 

Zanderknusperli (DE ) 

Remoulade  

Salzkartoffeln  

Blattspinat  

 

Nasi Goreng  

(Asiatische s  Reisgericht )  

Tofu & Gemüse  

 

Schwein sk otelette  

Café de Paris  (Kräuterbutter)  

Steinpilz gnocchi  

Cherry -Tomaten  

CHF 30.00 

 

Tomaten -Cremesuppe  

Kopfsalat  

- 

Toblerone -Mousse  

 

 

Adrio  (Kalb) 

Paprika s auce  

Kartoffelstock  

Broccoli mit Mandeln  

 

Süsskartoffel gnocchi  

Shiitake (Pilze ) 

Salbei -Butter  

 

Lammfilet -Würfel (NZ ) 

Portwein s auce  

Reis  mit Peperoni  

 

Weisse Bohnensuppe   

Eisberg s alat 

- 

Zitronen kuchen  

 

 

Kalbsgeschnetzeltes  

Eierschwämmli s auce  

Tagliatelle  

Rosenkohl  

 

CHF 34.00 

 

Ravioli  

Pecorino & Feigen  

Gorgonzola s auce  

Baumnüsse  

 

CHF 22.00 

 

Hirsch  Entrecôte (EU )  

Hagebuttensauce  

Kroketten  

Sellerie  

 

CHF 34.00 

 

Riesling -Cremesuppe  

Tapioka  

Blatt s alat mit Ei  

- 

Maroni -Tiramisu  

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  

 

Mo 

Di 

Mi 

Do 

Fr 

Sa 

So 


