Menuplan
25. Mai - 31. Mai 2026

Montag

25. Mai
Pfingstmontag

Dienstag

26. Mai

Mittwoch

27. Mai

Donnerstag

28. Mai

Freitag

29. Mai

Samstag

30. Mai

Sonntag

31. Mai

Lauchsuppe

Schweinsschnitzel* an Rahmsauce
Nudeln
Broccoli mit Mandeln

Mini Viennetta

Blumenkohlsuppe

Rindshacksteak mit Paprikajus
Bratkartoffeln
Zucchetti mit Krautern

Baileyscreme

Bouillon mit Pastini

Geschnetzeltes Pouletfleisch
an Orangensauce
Trockenreis, Blattspinat

Melonensalat

Selleriesuppe

Kalbsvoressen "Marengo”
Kartoffelstock
Mischgemuse

Sacherschnitte

Broccolisuppe

Gebratenes Doradefilet (TR)
mit mediterranem Gemiise
Salzkartoffeln

Bayrischcréme mit Erdbeersauce

Champignonssuppe

Mischsalat
Gemusetortellini
an Tomatensauce

Eclaire

Bouillon mit Backerbsen

Rindschmorbraten an Rotweinsauce
Hausgemachte Spatzli
glasierte Ruebli

Meringue glace

Holzféaller - Rosti

Lauchsuppe

Quornschnitzel an Rahmsauce

Nudeln
Broccoli mit Mandeln

Mini Viennetta

Blumenkohlsuppe

Vegetarische Cevapcici
mit Paprikasauce
Bratkartoffeln, Zucchetti

Baileyscreme

Bouillon mit Pastini

Tofugeschnetzeltes
an Orangensauce
Trockenreis, Blattspinat

Melonensalat

Selleriesuppe

Gemuseteller mit Spiegelei

Sacherschnitte

Broccolisuppe

Kartoffel - Gemiusetatschli
mit mediterranem Gemise

Bayrischcréme mit Erdbeersauce

Champignonssuppe

Mischsalat
Gemdusetortellini
an Tomatensauce

Eclaire

Bouillon mit Backerbsen

Vegetarischer Hackbraten
Hausgemachte Spatzli
glasierte Riebli

Meringue glace

mit gebratenem Fleischkase* und Spiegelei

* mit Schweinefleisch

schmiedhof

Apfelkiichlein
mit Vanillesauce

Laugensandwich
mit Ei und Brie

Chinakohlsalat
Tessiner - Rosti
(Tomaten, Ruccola und Mozzarella)

Zigeunersalat™* garniert
mit Tomaten-, Gurken-
und Blumenkohlsalat, Hausbrot

Rhabarberwéhe
mit Rahmtupf

Vitello Tonnato
(Kalter Kalbsbraten mit Thonsauce)
Hausbrot

Café complet
mit Schinken*

Die oben aufgefiihrten Artikel sind
Schweizer Produkte,
Abweichungen werden deklariert



