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Mittag Menüplan  
28. - 04. Oktober 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Truthahn  «Stroganoff » 

Sauerrahm  

Blumenkohl püree   

 

Marokkanischer  

Kichererbsen -Eintopf  

Couscous  mit M inze  

 

Schwein s s chnitzel  

Rahmsauce  

Spätzli  

Erbsen  

 

Gemüse -Cremesuppe  

Rüebli  Salat  

- 

Kürbisschnitte  

 

 

Seelachs  (NA )  

Kurkuma s auce  

Schmelz kartoffeln  

Gedünsteter Mangold  

 

Linsencurry  

Süsskartoffeln  

 

Schweineschnitzel  

Rahmsauce  

Spätzli  

Erbsen  

 

Peterli -Cremesuppe  

Endivien s alat 

- 

Quitte nm ousse  

 

 

Fleischvogel  (Rind)  

Rotwein s auce  

Cremige Polenta  

Buntes Gemüse  

 

Tofu -Schnitzel im Ei -Mantel  

Salbei s auce  

Gemüse  Bulgur  

 

Mistkratzerli  

Rosmarin & Zitrone  

Bratensaft  

Pommes -frites  

 

Champignon -

Cremesuppe  

Eier s alat 

- 

Süsskartoffel - 

Kokos -Schnitte  

 

 

Kalbshackbraten  

Rosmarin s auce  

Kartoffelstock  

Glasierter Rosenkohl  

 

Sellerie  «Lasagne »  

 

«Kottu Roti » 

(Tamilisches Gericht ) 

Fladenbrot, Lauch  

Rindfleisch & Joghur ts auce  

 

Geflügel -Cremesuppe  

Blatt s alat 

- 

Mirabellen w ähe   

 

 

Egli  Knusperli (DE ) 

Remoulade  

Salzkartoffeln  

Rahmspinat  

 

Gemüse -Hackbraten 

(Sellerie -Pastinaken -Kürbis -Lauch)  

Sellerie jus  

Hirsotto  

 

Entenschenkel (FR ) 

Pizokel  

Butt rige Kefen  

 

Basler Mehlsuppe 

Reibkäse  

Eichblatt s alat 

- 

Karamellisierte  Birne  

Griechischer  Jog hurt  

 

 

Poulet Suprêm e  

Cassis s auce   

Safran risotto  

Romanesco mit Brösmeli  

 

Hausgemachte Tourte  

(Franz ösische Pastete) 

Kartoffeln  & Reblochon  

 

Bauern bratwurst  

Zwiebel s auce  

Bra tkartoffeln  

 

Pastinaken suppe  

Eisberg s alat 

- 

Espresso mousse  

 

 

Kalbsblankett  

Pilzrahmsauc e  

Tagliatelle  

Vichy -Karotten  

 

CHF 30.00 

 

Kürbis  Ravioli 

Brunnenkresse -Sauce  

Baumnüsse  

 

 

CHF 22.00 

 

Reh -Filetspitzen (EU ) 

Wild rahmsauce 

Preiselbeeren  

Kroketten  

Lauch gemüse  

CHF 34.00 

 

Karotten -Ingwersuppe  

Nüssli s alat mit Ei  

- 

Vermicelles  

Schlagrahm  

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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