Mittag Meniuplan
28. - 04. Oktober 2026

Menii 1 Vegetarisch
18.50 CHF 17.50 CHF

. . </
residenz kusnacht

BETHESDA ALTERSZENTREN

Tageshit
19.50 CHF

Vorspeise 4.80 cHF
Dessert 3.80 cHF

Marokkanischer
Kichererbsen-Eintopf
Couscous mit Minze

Truthahn «Stroganoff»
Sauerrahm
BlumenkohlpUree

Schweinsschnitzel
Rahmsauce
Spatzli

Erbsen

GemiUse-Cremesuppe
Rlebli Salat

Kirbisschnitte

Seelachs (NA)
Kurkumasauce

Linsencurry
Sisskartoffeln
Schmelzkartoffeln

Gedinsteter Mangold

Schweineschnitzel
Rahmsauce
Spatzli

Erbsen

Peterli-Cremesuppe
Endiviensalat

Quittenmousse

Tofu-Schnitzel im Ei-Mantel
Salbeisauce
Gemduse Bulgur

Fleischvogel (Rind)
Rotweinsauce
Cremige Polenta
Buntes Gemuse

Mistkratzerli
Rosmarin & Zitrone
Bratensaft
Pommes-frites

Champignon-
Cremesuppe
Eiersalat
Slsskartoffel-
Kokos-Schnitte

Kalbshackbraten
Rosmarinsauce
Kartoffelstock
Glasierter Rosenkohl

Sellerie «Lasagne»

«Kottu Roti»

(Tamilisches Gericht)
Fladenbrot, Lauch
Rindfleisch & Joghurtsauce

Gefligel-Cremesuppe
Blattsalat

Mirabellenwahe

Egli Knusperli (DE) Gemuse-Hackbraten

Remoulade {Sellerie-Pastinaken-Kirbis-Lauch)
Salzkartoffeln Selleriejus
Rahmspinat Hirsotto

Entenschenkel (FR)
Pizokel

Buttrige Kefen

Basler Mehlsuppe
Reibkéase
Eichblattsalat
Karamellisierte Birne
Griechischer Joghurt

Poulet Supréme Hausgemachte Tourte
Cassissauce
Safranrisotto

Romanesco mit Brosmeli

(Franzdsische Pastete)
Kartoffeln & Reblochon

Bauernbratwurst
Zwiebelsauce
Bratkartoffeln

Pastinakensuppe
Eisbergsalat

Espressomousse

Kalbsblankett Klrbis Ravioli
Pilzrahmsauce Brunnenkresse-Sauce
Tagliatelle BaumnUsse
Vichy-Karotten

CHF 30.00 CHF 22.00

Reh-Filetspitzen (EU)
Wildrahmsauce
Preiselbeeren
Kroketten
LauchgemuUse

CHF 34.00

Karotten-Ingwersuppe
NUsslisalat mit Ei
Vermicelles
Schlagrahm

Deklaration: Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere téglich frischen Backwaren beziehen wir von
der Konditorei Voland (Steg im Tosstal, Kanton Zirich). Allergien: Unser Kiichenteam gibt Ihnen gerne ausfihrliche Informationen Uber
Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika und oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt

worden sein.



