
Menüplan
6. - 12. April 2026

Mittag Allgemein Mittag Vegetarisch Abend

Montag Spargelsuppe Spargelsuppe
⎯ ⎯

6. April Schweins - Saltim bocca* Zucchettipiccata Heisse Käseküchlein

Ostermontag Safranrisotto Safranrisotto mit Gurken-, Tomaten-

Blattspinat Blattspinat und Blattsalat
⎯ ⎯
Pralinemousse Pralinemousse

Dienstag Pastinakensuppe Pastinakensuppe
⎯ ⎯

7. April Trutenbrustbraten (HU) Tofuragout mit Calvadossauce Kaiserschmarren

mit Calvadossauce Spiralen mit Apfelmus

Spiralen, Mischgemüse Mischgemüse
⎯ ⎯
Baileyscrème Baileyscrème

Mittwoch Bouillon mit Pastini Bouillon mit Pastini
⎯ ⎯

8. April Bärlauch - Brätschnitzel* mit Jus Paniertes Vegischnitzel Siedfleischsalat

Bratkartoffeln Bratkartoffeln garniert mit Cole Slaw-,

Blumenkohl mit Ei Blumenkohl mit Ei Fenchel- und Maissalat
⎯ ⎯
Tiramisu Tiramisu

Donnerstag Selleriesuppe Selleriesuppe
⎯ ⎯

9. April Coq au vin (Pouletoberschenkel Landfrauenspätzli Chinakohlsalat

an Rotweinsauce) Bauernomelette

Spätzli, Bohnen (mit Gemüsewürfeli)
⎯ ⎯
Aargauer Rüeblischnitte Aargauer Rüeblischnitte

Freitag Tomatensuppe Tomatensuppe
⎯ ⎯

10. April Gebratenes Dorschfilet Kartoffel - Gemüsetatschli Kirschen - Wähe

mit mediteranem Gemüse mit mediteranem Gemüse mit Rahmtupf

Salzkartoffeln
⎯ ⎯
Panna cotta mit Mangosauce Panna cotta mit Mangosauce

Samstag Broccolisuppe Broccolisuppe
⎯ ⎯

11. April Mischsalat Mischsalat Laugensandwich

Spaghetti "Carbonara"* Spaghetti mit Tomatenrahmsauce mit Salami* und Brie

(Rahmsauce mit Schinkenstreifen)
⎯ ⎯
Erdbeer - Roulade Erdbeer - Roulade

Sonntag Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen
⎯ ⎯

12. April Rindschmorbraten Vegetarischer Hackbraten Café complett

Kartoffelstock Kartoffelstock mit Fleischkäse*

glasierte Rüebli glasierte Rüebli
⎯ ⎯
Coupe Bananensplit Coupe Bananensplit

Wochenhit

nur Mittags

* mit Schweinefleisch

glasierte Rüebli

Hausgemachter Hackbraten*

Kartoffelstock

Die oben aufgeführten Artikel sind 

Schweizer Produkte, 

Abweichungen werden deklariert


