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Mittag Menüplan  
2. - 08. November 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Schwein s chnitzel  

Pilzrahm s auce  

Nudeln  

Vichy -Karotten  

 

Gemüse -Hackbraten  

(Sellerie -Pastinaken -Kürbis -Lauch)  

Wurzelgemüsejus  

Gebackene Süsskartoffel n 

 

Poulet -Geschnetzeltes  

Süss -Sauersauce  

Basmati Reis  

Edamame (Bohnen)  

 

Karotten -Ingwersuppe  

Bunter Blatt s alat 

- 

Fruchtsalat  

 

 

Kabeljau filet (NL ) 

Zitronen sauce (Petersilie)  

Schmelz kartoffeln  

Rahmwirz mit Gemüse  

 

Kürbis ravioli  

Brunnenkresse s auce  

Getrocknete Tomaten  

 

Poulet -Geschnetzeltes  

Süss -Sau ersauce  

Basmati  R eis  

Edamame (Bohnen)  

 

Reissuppe  

Eichblat ts alat 

- 

Schokoladen creme  

 

 

Rinds ragout  

Kartoffelstock  

Buntes Gemüse  

 

Penne an Linsen -Bolognese  

 

Geschnetzelte Kalbsleber  

Kräuter s auce  

Hausgemachte Rösti  

 

CHF 30.00 

 

Federkohl -

Cremesuppe  

Nüssli s alat mit Ei  

- 

Mango  Mousse  

 

 

Geschmorter 

Entenschenkel (FR ) 

Quark -Pizokel  

Rotkabis  

 

Sellerie puffer  

Guacamole  

Ebly -Risotto  

 

St.  Galler O LMA -Bratwurst  

Zwiebel s auce  

Pommes -Frites  

 

Chicorée -Cremesuppe  

Eisberg s alat 

- 

Caramelköpfli  

 

 

Egli -Knusperli (DE ) 

Remoulade  

Tomaten reis  

Rahmspinat  

 

Bami Goreng  

(Asiatisches Nudelgericht)  

Gebratene s  Ei  

 

Hirsch  Entrecôte (EU ) 

Hagebuttensauce  

Spätzli  

Kürbis   

 

Wirz -Cremesuppe  

Eier s alat  

- 

Orangen -Kiwi-Salat  

 

 

Salzspeck mit Senf  

Schweins würstel  

Sauerkraut  

Salzkartoffeln  

 

Zwiebelkuchen  

Chicorée -Salat  

Trauben & Baumnüsse  

 

Saltimbocca  (Truthahn) 

Trutenschinken  

Marsala s auce  

Gnocchi  

 

Griesssuppe  

Schnitt s alat 

Hüttenkäse  

- 

Schoko  Muf fin 

 

 

Geschmorte  Lammschulter  

Trüffel -Polenta  

Grüne Bohnen  

 

Ofen -Blumenkohl mit Sesam  

Curry -Quark  Dip  

Bunte r Quinoa  

 

 

CHF 22.00 

 

Rinds Entrecôte  (CH )  

Sauce béarnaise  

Kartoffel -Galetten  

 

 

CHF 34.00 

 

Steinpilzrahmsuppe  

Nüssli s alat mit Ei  

- 

Maroni -Tiramisu  

 

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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