Menuplan
5. Oktober - 11. Oktober

Montag

5. Oktober

Dienstag

6. Oktober

Mittwoch

7. Oktober

Donnerstag

8. Oktober

Freitag

9. Oktober

Samstag

10. Oktober

Sonntag

11. Oktober

Fenchelsuppe

Lammgeschnetzelte
mit Tomaten - Olivensauce
Spiralen, Bohnen

Aprikosenmousse

Mehlsuppe

Waadtlander Saucisson*
Salzkartoffeln
Lauchgemise

Frischer Fruchtsalat

Bouillon mit Fideli

Poulet Cordon bleu
Pommes frites
Mischgemiise

Flan blanc Manger mit Mangosauce

Broccolisuppe

Rindfleischvogel "Grossmutterart"*
Hausgemachte Spatzli
Glasierte Riebli

Heidelbeer - Muffin

Kurbissuppe

Pangasius - Knusperli
Tartaresauce
Salzkartoffeln, Rahmspinat

Tiramisu

Champignonssuppe

Randensalat
Alplermakkaronen* (mit Schinken,
Speck, Kartoffeln, Zwiebeln, Kése)

Crema Catalana

Bouillon mit Fladli

Kalbsbraten mit Steinpilzsauce
Duchesses Kartoffeln
Tomate gefullt mit Blumenkohl

Zwetschgenkompott
mit Zimtglace

Hirschpfeffer
Hausgemachte Spatzli
Rosenkohl

* mit Schweinefleisch

schmiedhof

Fenchelsuppe

Kartoffelgnocchi
mit Cherrytomaten und Ruccola
an Rahmsauce

Aprikosenmousse

Mehlsuppe

Puschlaver Spatzli
mit Lauch, Zwiebeln, Butter
und Bergkése

Frischer Fruchtsalat

Bouillon mit Fideli

Vegetarische Hackbéllchen
mit Paprikasauce
Nudeln, Broccoli

Flan blanc Manger mit Mangosauce

Broccolisuppe

Gemiseragout an Currysauce
im Reisring

Heidelbeer - Muffin

Kurbissuppe

Tofu - Krauerpiccata
Safranrisotto
Grillierte Zucchetti

Tiramisu

Champignonssuppe

Rosti mit Spiegelei

Crema Catalana

Bouillon mit Fladli

Paniertes vegischnitzel
Duchesses Kartoffeln
Tomate gefullt mit Blumenkonhl

Zwetschgenkompott
mit Zimtglace

Frisches Birchermuesli
Hausbrot

Pfannkuchen
mit Zucchettifiillung
an Krauterrahmsauce

Laugensandwich
mit Eier und Brie

Rdstrollen mit Frischkésefullung
Tomaten-, Sellerie-
und Gurkensalat

Aprikosen - Wahe
mit Rahmtupf

Thonsalat garniert
Hausbrot

Café complet
mit Salami*

Die oben aufgefihrten Artikel sind
Schweizer Produkte,
Abweichungen werden deklariert



