
☐  ☐  ☐  ☐  ☐  ☐ 0 0 1 Residenz Küsna cht Menüplan L201 81-MS QL-00 2.bethesda.l oc PKSMenu -Kuesnacht M enü 1  Menü Vegetarisch  Woche nhit Me nü 1 Classic M enü 2 Vegi Vegetarisch  18. 05.20 26 (KW 21 ) Woche 20 Woche 2 0  

 

Mittag Menüplan 
18. - 24. Mai 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Schweins braten 

Braten s auce  

Tagliatelle  

Erbse n 

 

Hausgemachte Gnocchi  

Tomaten s auce  

Gratiniert mit Käse  

 

«Butter huhn»  

(Indisches Butter Chicken ) 

Basmatireis  

Naan -Brot  

 

Randen -Cremesuppe  

Krause s alat 

- 

Fruchtsalat  

 

 

Gedämpftes Dorschfilet  (NO ) 

Prosecco s auce  

Stampfkartoffeln  

Blattspinat  

 

Penne  an  

Linsen bolog nese  

 

«Butterhuhn»  

(Indisches Butter Chicken ) 

Basmatireis  

Naan -Brot  

 

Champignon cremesuppe  

Gurken s alat 

- 

Kirschen w ähe  

Schlagrahm  

 

 

Kaninchen ragout  (CH ) 

Cremige  Polenta  

Grüne Bohnen  

 

Kichererbsen -Eintopf  

Süsskartoffeln  

 

Burger  (Rind)  

Essiggurken, Cheddar  

Karamellisierte  Zwiebeln  

Barbecue Sauce  

Kartoffelecken   

 

Erbsen -Cremesuppe  

Rüebli -Kabis  Salat  

- 

Schoggi Roulade  

 

 

Kalbsbratwurst  

Zwiebel s auce  

Bratkartoffeln  

Blumenkohl Mimosa  

 

Bündner Pizokel  

Rah ms auce  

Mangold  & Kartoffel  

Salbei -Butter  

 

Gebratener Rindshuftdeckel  

Kräuter Vinaigrette  

Weissweinrisotto  

Fenchel  

 

Tomaten -Cremesuppe  

Gemischter Blattsalat  

- 

Meringue mit Schlagrahm  

 

 

Lachssteak (NO ) 

Hollandaise -Sauce  

Salzkartoffeln  

Frühlings -Gemüse  

 

Ofen -Blumenkohl  

Rassiger Hummus   

Curry -Mayonnaise  

Sesam  
 

 

Lammrücken (EU )  

Portwein s auce  

Griess gnocchi  

Ofen -Tomaten  

 

Kichererbsen -Cremesuppe  

Kopfsalat mit Radiesli  

- 

Pistazien -Tiramisu  

 

 

Poulet -Oberschenkel  

Dörraprikosensauce  

Gemüse -Risotto  

 

Gemü s e Ha ckt ätschli  

Sellerie -Jus  

Bulgur  

 

Schweins kotelette  

Kräuterbutter  

Noisette -Kartoffeln  

Ratatouille  

 

Fenchel -Cremesuppe  

Eisberg s alat 

- 

Schwimmende Insel  

 

 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes  

Hausgemachte  Rösti  

Rüebli  
 

 

 
CHF 34.00 

 

Spargel  Ravioli 

Mascarpone s auce  
 

 

 

CHF 22.00 

 

Egli Filet  «Müllerin -Art»  

Haselnussbutter  

Schnittlauch -Kartoffeln  

 

 

CHF 34.00 

 

Spargel -Cremesuppe  

Blatt s alat mit Ei  

- 

Eierlikör -Mousse  

Bretzeli  

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Informationen über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika und oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern e rzeugt worden 

sein.  
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