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Mittag Menüplan  
21. - 27. September 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Schweins geschnetz eltes  

Currys auce  

Basmati  Reis  

Butt rige Kefen  

 

Falafel  

Guacamole  

Ebly -Risotto  

 

Mageres Siedfleisch  

Meerrettich s auce  

Sellerie Mousseline  

Suppengemüse  

 

Haferflockensuppe  

Gemischter Blattsalat  

- 

Fruchtsalat  

 

 

Lachssteak (NO ) 

S auce Hollandaise  

Zitronen -Risotto  

Blattspinat  

 

«Moussaka » 

(Auberginen -Au flauf) 

 

Mageres Siedfleisch  

Meerrettichsauce  

Sellerie Mousseline  

Suppengemüse  

 

Blumenkohl -

Cremesuppe  

Eisberg s alat 

- 

Schokoladecreme  

 

 

Re hragout  

Preiselbeeren  

Kürbis  Mousseline  

Romanesco  

 

Ravioli  

Pecorino & Feigen  

Mascarpon es auce  

Petersilie n-Pesto  

 

Pouletschenke l  

aus dem Ofen  

Preiselbeeren  

Kartoffel -Gurken s alat 

Tomaten s alat 

 

Tomaten -

Auberginensuppe  

Rüebli s alat 

- 

Glacé mit Guetzli  

 

 

Hack tätschli  (Kalb) 

Pilzrahm s auce  

Spätzli  

Erbsen  

 

Pen ne mi t Gorgonzola   

Cherry -Tomaten  

Baumnüsse  

 

Lamm -Medaillons  (EU ) 

Thymian s auce  

Cremige Polenta  

Auberginen -Piccata  

CHF 30.00 

 

Fenchel -Cremesuppe  

Eichblatt s alat 

- 

Pflaumen creme  

(Mascarpone)  

 

 

Panierter Dorsch  (IS ) 

Remoulade  

Schnittlauch -Kartoffeln  

Zucchetti  

 

Gerollte Omelette 

Getrocknete Tomaten  

Mozzarella  & Oliven  

Kräuter -Jog hurts auce   

 

Schweinsfilet im Teig  

Rotwein s auce  

Bunte s Gemüse  

 

Kräuter -Cremesuppe  

Tomaten s alat 

- 

Apfel w ähe  

Schlagrahm  

 

 

Rindsgulasch  

Schupfnudeln  

Grüne Bohnen  

 

Kürbis  Strudel  

Kurkuma s auce  

 

Spaghetti «Carbonara » 

Speck (Kalb)  

 

Lauch -Cremesuppe  

Blatt s alat 

- 

Caramelköpfli  

 

 

Perlhuhn  (FR )  

Steinpilz füllung  

Barolojus    

Kartoffel gratin 

Karotten -Wirz Gemüse  

CHF 32.00 

 

Gemüse -Linsen -Plätzli 

Wurzelgemüsejus  

P ilz-Gnocchi  

 

 

CHF 22.00 

 

Gebratener Alpenzander  

Haselnussbutter  

Ofengerösteter Kürb is  

Trüffel -Polenta  

 

CHF 34.00 

 

Selleriecremesuppe 

Croutons  

Nüssli s alat mit Ei  

- 

Dessert ab 14.00 Uhr  

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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