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Mittag Menüplan 
22. - 28. Juni 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Rinds -Voressen  

Burgunder -Art 

Kartoffelstock  

Erbsen  

 

Seitan -Geschnetzeltes  

Kokos -Curry s auce  

Erdnuss -Reis  

 

Truten -Saltimbocca   

(Truthahn Schin ken )  

Madeira s auce  

Rucola -Risotto  

Ofen -Cherry -Tomaten  

 

Gemüse -Cremesuppe  

Eichblatt s alat 

- 

Fruchtsalat  

 

 

Egli -Knusperli (DE ) 

Remoulade  

Schmelz -Kartoffeln  

Buntes Gemüse  

 

Spargel -Ravioli  

Etivaz -Schaum (Käse)  

Zitronen s auce  

 

Truten -Saltimbocca   

(Truthahn Schin ken )  

Madeira s auce  

Rucola -Risotto  

Ofen -Cherry -Tomaten  

 

Rettich -Kokos suppe   

Bunter Blatt s alat 

- 

Schoggi -Mousse  

 

 

Hackbraten (Rind und Kalb)  

Majoran s auce  

Cremige Polenta  

Gebratener Blumenkohl  

 

Orecchiette  

Brokk oli & Ricotta  

Pistazien -Pesto  

 

Lammfilet -Spiess  (EU ) 

Portwein s auce  

Bratkartoffeln  

Auberginen -Würfel  

CHF 30.00 

 

Kohlrabi -Cremesuppe  

Eisberg s alat 

- 

Karamel l-Köpfli  

 

 

Schweinsplätzli 

Champignon rahm s auce  

Kroketten  

Vichy -Karotten  

 

Spanische Tortilla 

Kartoffeln, Bohnen  

Kräuter , Tomaten  

Tomaten -Relish  

 

Penne  mit Rindfleisch  

Getrocknete Tomaten  

Oliven, Peperoni   

Knoblauch & Petersilie   

 

Basilikum -Cremesuppe  

Gekochter Rüebli  Salat  

- 

Glacé mit Guetzli  

 

 

Goldbrassen -Filet (GR ) 

Thymian s auce  

Pilaw -Reis  

Wurzel gemüse  

 

Käse  Spätzle  

Apfelmus  

Röstzwiebeln  

 

Entenbrust (FR )  

Rosa Pfeffer s auce  

Herzogin -Kartoffeln  

Gefüllte Zucchetti  

CHF 30.00  

 

Peterli -Cremesuppe  

Lollo -Salat  

- 

Melonensalat  

 

 

Poulet Suprême  

Cassis  S auce  

Gnocchi  

Blattspinat  

 

«Gyoza »  

(Japanische Tei gtaschen ) 

Zitronengras s auce  

 

Schweins kotelette  

Kräuterbutter  

Kartoffel Wedges  

 

Blumenkohl -

Cremesuppe  

Tomaten s alat 

- 

Kirschen -Tiramisu  

 

 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes  

Hausgemachte Rösti  

Grüne Bohnen  

 
CHF 34.00 

 

Safran Tagliatelle  

Spargelgemüse  

Salbei -Butter  
 
CHF 22.00 

 

Fischragout -Pastetli  

Lachs (NO ), Black  Tiger  (VN ) 

Jakobsmuscheln (NA )  

Kerbel  & Gemüse  Perlen  

CHF 32.00 

 

Kalbs -Cremesuppe  

Kopfsalat mit Radiesli  

- 

Erdbeer -Quark -Torte  

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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