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Mittag Menüplan  
24. - 30. August 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Appenzeller Schweins braten  

Rosmarin s auce  

Spätzli  

Erbsen  

 

Gemüse Hack tätschli  

Kräuter -Quark -Mayo  

Ebly mit Gemüse   

 

Hüftsteak vom Weiderind  

Sauce béarnaise  

Ofen kartoffeln  

Peperonata  

 

Reis -Cremesuppe  

Eichblatt s alat 

- 

Pfirsich -Kompott 

Griechischer -Jogurt  

 

 

Lachssteak  (NO ) 

Meerrettich s auce  

Wildreis  

Blattspinat  

 

Auberginen -Piccata  

Basilikum s auce  

Risotto  

Ofen -Cherry -Tomaten  

 

Hüftsteak vom Weiderind  

Sauce béarnaise  

Ofenkartoffeln  

Peperonata  

 

Tomaten cremesuppe  

Schnittsalat  

- 

Zwetschgenwähe  

 

 

Poulet -Oberschenkel  

Pflaumen -Rotwein s auce  

Kräuter -Polenta  

Butt rige Kefen  

 

Pilz ragout  

Blätterteig  Pastetli  

Gemüse reis  

 

Geschnetzelte Kalbsleber  

Kräuter jus  

Hausgemachte Rösti  

 

CHF 30.00 

 

Kräuter -Cremesuppe  

Tomaten s alat 

- 

Schwimmende Insel  

 

 

Kalbshacktätschli  

Körnige -Senf s auce  

Kartoffelstock  

Vichy  Karotten  

 

Polenta -Schnitte  

Oliven  & Artischocken  

Getrocknete Tomaten  

Käse  (Überbacken)   

 

Rosa Lamm gigot (EU ) 

Portwein -Sauce  

Gnocchi  

Coco -Bohnen  

 

Kokos -Currysuppe  

Gemischter Blattsalat  

- 

Glacé mit Guetzli  

 

 

Forellenfilet  

Dill-Kapern s auce  

Petersilien kartoffeln  

Gedünsteter Mangold  

 

Gemüse  Hacktätschli  

Guacamole  

Ebly  Risotto  

 

Piccata Milanese (Kalb)  

Spaghetti  

Tomatensauce  

 

CHF 32.00  

 

Minestrone mit Pesto  

Rüebli  Salat  

- 

Himbeermousse  

 

 

Lasagne  (Rindfleisch)  

 

Gefüllte Peperoni  

Gemüse  «Bolognese » 

Reisnudeln  

 

Ofen «Poulet Flügeli » 

Barbecue  Sauce  

Kartoffel ecken  

Grillierter Zuckermais  

 

Zucchettisuppe  

Kopfsalat mit Radiesli  

- 

Baileys -Mousse  

 

 

Schweinsfilet  

Morchel rahms auce  

Kroketten  

Buntes Gemüse  

CHF 32.00 

 

Ravioli mit Eierschwämmli  

Dills auce  

Cherry -Tomaten  

 

CHF 22.00 

 

Eglifilet s « Müllerin -Art» 

Braune Butter  

Zitronen risotto  

Blumenkohl  Mousseline  

CHF 34.00 

 

Bouillon mit Eierstich  

- 

Randen s alat 

Zitronenquarktorte  

 

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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