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Mittag Menüplan 
10. - 16. August 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Schwei nsplätzli   

Pilzrahm s auce  

Nudeln  

Erbsen  

 

Gemüse  Lasagne  

 

Poulet  Piccata  

Tomaten s auce  

Weissweinrisotto  

Geschmorter Fenchel  

 

Zucchetti suppe  

Lollo s alat 

Karamell creme  

 

 

Lachssteak (NO ) 

Weissweinsauce  

Frühkartoffeln  

Romanesco mit Brösmeli  

 

Ofen blumenkohl  

Sesam  

Curry  Mayonnaise   

Couscous  mit Minze  

 

Poulet  Piccata  

Tomaten s auce  

Weissweinrisotto  

Geschmorter Fenchel  

 

Artischocken -

Cremesuppe  

Randen s alat 

Fruchtsalat  

 

 

Rindsdünstragout  

Cremige Polenta  

Zucchetti  

 

«Tortellini » 

Ricott a & Spinat  

Käse s auce  

Baumnüsse  

 

Kalbsbratwurst  

Zwiebel s auce  

Pommes -Frites  

Blumenkohl Mimosa  

 

Kräuter -Cremesuppe  

Blatt s alat 

- 

Glacé mit Guetzli  

 

 

Hackbraten (Rind und Kalb)  

Estragon s auce  

Schupfnudeln  

Gelbe Butterbohnen  

 

Gefüllte Tomaten  

Basilikum, Zucchetti  

Quinoa & Ricotta  

Basilikum s auce  

 

Rigatoni (Teigwaren)  

Rindsfleischstreifen  

Erbsen  Pesto  & Oliven  

 

Rüebli -Kokos s uppe  

Schnitt s alat  

Hüttenkäse  

Melonensalat  

 

 

Egli  Knusperli  (DE ) 

Remoulade  

Petersilien kartoffeln  

Blattspinat  

 

Linsencurry  

Gemüse & Süsskartoffeln  

 

Schweinsfilet am Stück  

Calvados -Apfelsauce  

Kroketten  

B untes Gemüse  

 

B rokk oli-Cremesuppe  

Kopfsalat  

- 

Schoggi -Mousse  

 

 

Riz Casimir   

(Poul et und Früchte)  

 

«Quorn » Geschnetzeltes  

Stroganoff s auce  

Sauerrahm  

Kräuter reis  

 

Spaghetti Carbonara  

(Kalbsfleischspeck)   

Zucchettisuppe  

Eisberg s alat 

Himbeer -Quarkcrème  

 

 

Kalbs s chulterbraten  

Rosmarin s auce  

Spätzli  

Glasierte Rüebli  

CHF 30.00 

 

Hausgemachte Malfatti 

Ricotta & Spinat  

Salbei -Butter  

 

CHF 22.00 

 

Lammfilet Würfel (NZ )  

Portwein s auce  

Kroketten (Kichererb sen)  

Auberginen -Piccata  

CHF 34.00 

 

Eierschwämmli -

Cremesuppe  

Blatt s alat mit Ei  

Cremeschnitte  

 

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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