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Mittag Menüplan  
17. - 23. August 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Bauern fleischkäse  

Rosmarin s auce  

Bratkartoffeln  

Grüne Bohnen  

 

Überbackene Aubergine  

Tomaten, Tofu  

Hirse & Käse  

 

Gebratene Pouletbrust  

Aprikosen s auce  

Zitronen -Risotto  

 

Blumenkohl -

Cremesuppe  

Avocado -Tomaten  Salat  

- 

Schoggi -Creme  

 

 

Saibling s filet 

Weissweinsa uce  

Kräuter -Gnocchi  

Zucchetti   

 

Seitan  «Geschnetzeltes » 

Rote Thai -Curry s auce  

Basmati  Reis  

 

Gebratene Pouletbrust  

Aprikosensauce  

Zitronen -Risotto  

 

Kräuter -Cremesuppe  

Kopfsalat mit Radiesli  

- 

Wassermelone  

 

 

Kalbsfleisch  Roulade  

Kräuter -Senf -Sauce  

Spiralen  (Teigwaren ) 

Erbsen  

 

Grillkäse  

Gemüse s piess  

Curry -Mayonnaise  

Bulgur  

 

Ros a R inds huftdecke l  

Sauce béarnaise   

Pommes  frites  

Ofen gemüse  

CHF 32.00 

 

Rüebli -Kokos s uppe  

Bohnen -Mais  Salat  

- 

Französischer 

Puddingkuchen  

 

 

Hackbraten  (Rind und Kalb)  

Majoran s auce  

Kartoffelstock  

Karotten  

 

Linsen  «Tätschli » 

Lauch -Jus  

Ebly -Risotto  

 

Bami Goreng  

(Asiatisches Nudelgericht ) 

Rindfleisch & Gemüs e 

 

Haferflockensuppe  

Eichblatt s alat 

- 

Glacé mit Guetzli  

 

 

Paniertes Dorschfilet  (IS)  

Remoulade  

Schnittlauch -Kartoffeln  

Rahmspinat  

 

Gefüllte Cappelletti 

Taleggio  (Käse)  

Salbei -Butter  

Cherry -Tomaten  

 

Lammrücken -Medaillons (EU ) 

Portwein s auce  

Crem ige  Polenta  

 

CHF 30.00  

 

Basilikum -Cremesuppe  

R üebli-Kabis -Salat  

- 

Aprikosen w ähe  

Doppelrahm  

 

 

Poulet -Ragout  

Eierschwämmli sauce  

Tagliatelle  

Glasierte Kohlrabi  

 

Tomaten -Käse Quiche  

Avocado -Feta Salat  

 

Schwein sb ratwurst  

Zwiebel s auce  

Stampf -Kartoffeln  

Zucchettisuppe  

Eichblatt s alat 

- 

Panna Cotta  

Himbeeren  

 

 

Kalbsschnitzel  

Sherry s auce  

Bratkartoffeln  

Buntes Sommergemüse  

 

CHF 34.00 

 

«Capun s » 

Mangoldblätter  

Spätzliteig  

Gemüse & Kräuter  

Parmesan s auce  

CHF 22.00 

 

Gebratene Entenbrust (FR)  

Orangen s auce  

Blumenkohl -Mousseline   

 

 

CHF 32.00 

 

Chicorée -Cremesuppe  

Blatt s alat mit Ei  

- 

Tiramisu  

 

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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