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Mittag Menüplan  
26. - 01. November 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Rinds geschnetzeltes  

Paprika rahmsauce  

Spiralen  (Teigwa ren) 

Gelbe Butterbohnen  

 

Gemüse lasagne  

 

Bauern  Bratwurst  

Zwiebel s auce  

Hausgemachte Rösti  

Lauch an Rahmsauce  

 

Champignon -

Cremesuppe  

Eichblatt s alat 

- 

Fruchtsalat  

 

 

Forellenfilet  

Kapern s auce  

Dill-Reis  

Gedünsteter Mangold  

 

Penne  mit Gem üse bologne se  

 

Bauern Bratwurst  

Zwiebelsauce  

Hausgemachte Rösti  

Lauch an Rahmsauce  

 

Kürbis -Cremesuppe  

Lollo  Rosso  

- 

Haselnuss creme 

Spekulatius  

 

 

Kalbsblankett   

Griess -Gnocchi  

Vichy -Karotten  

 

Gefüllte Cannelloni   

Spinat  & Ricotta  

Rahmsauce  

Tomaten s piegel  

 

Gebratenes Lammfilet (EU ) 

Portwein s auce  

Weissweinrisotto  

Cherry -Tomaten  

 

Kräuter -Cremesuppe  

Eisberg s alat 

- 

Schwimmende Insel  

 

 

Wildschwein 

Geschnetzeltes (EU ) 

Salbei s auce  

Spätzli  

Buntes G emü se  

 

Kürbis -Quiche  

Appenzeller  Käse  

 

Freiland Poulet   

Bratensaft  

Pommes -Frites  

 

Kokos -Currysuppe  

Gemischter Blattsalat  

- 

Glacé mit Guetzli  

 

 

Gebratener Heilbutt  (IS )   

Safran sauce  

Schmelz -Kartoffeln  

Rahmwirz mit Gemüse  

 

Spanische Omelette  

Gemüse & Kartoffeln  

Röstzwiebeln  

Kräuters auce  

 

Schweins geschnetzeltes  

Körnige -Senf s auce  

Cremige Polenta  

 

Linsen -Cremes uppe   

Rüebli s alat 

- 

Rote Grütze  

Vanillecreme  

 

 

Hackbraten (Rind & Kalb)  

Braten s auce  

Kartoffelstock  

Grüne Bohnen  

 

Chili con Verduras   

(Veget arisches Chili )  

R ote Bohnen  & Kartoffeln 

Wurzelgemüse  

Kräuter reis  & Sauerrahm  

 

Rigatoni al Limone 

Thunfisch  (F71)  

Bur rata  

S esam  

 

Gemüse -Cremesuppe  

Kopfsalat mit Radiesli  

- 

Baileys -Mousse  

 

 

Kalbs s chulterbraten  

Rosmarin s auce  

Tagliatelle  

Herbstgemüse  

CHF 30.00 

 

Eierschwämmli -Ravioli  

Salbei -Butter  

Gemüse s treifen  

 

CHF 22.00 

 

Gebratenes Entrecôte  

Sauce béarnaise  

Pastinaken -Mousseline  

Gemüse perlen  

CHF 34.00 

 

Bouillon mit Eierstich  

Randen s alat 

- 

Vermicelles  

Schlagrahm  

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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