
 

 

Sofern nicht anders deklariert, stammen Fleisch, Fisch 

und Brot aus Schweizer Produktion. 

 

Allergien Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Infor-

mationen über  Allergene in den einzelnen Gerichten. 

 

 

Menüplan 
04. – 10. Mai 2026 
 

  
Menü Auswahl Abend 
Tagessuppe 
Kaffee Komplett (Fleisch, Käse, Butter und Konfi) 
Birchermüesli mit Beeren und Schlagrahm  

 

 Mittag Vegetarisch Abend 

 Tomatensuppe 
Gurkensalat 

Schweinsvoressen 
Spätzli 
Rüebli 

Tomatensuppe 
Gurkensalat 
Chääshörnli 

 mit Apfelmus 

Wurst-Käse Salat 
Brötli 

 

Gemüsecremesuppe 
Randensalat 

Riz Casimir mit Poulet 
und Früchten 

Gemüsecremesuppe 
Randensalat 
Chääshörnli 

 mit Apfelmus 

Griessbrei 
Kirschen Kompott 

 

Lauchcremesuppe 
Maissalat 

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce 
Rösti-Taller und Erbsen 

Schokoladenkuchen 

Lauchcremesuppe 
Maissalat 

Chääshörnli  
mit Apfelmus 

Bündner  

Gerstensuppe 
Brötli 

 

Kichererbsensuppe 
Selleriesalat 

Rindfleischvogel 
Polenta 
Kohlrabi 

Kichererbsensuppe 
Selleriesalat 
Chääshörnli  
mit Apfelmus 

Gnocchi Auflauf 
Carbonara 

 

 

Kartoffelcremesuppe 
Rüeblisalat 

Schlemmerfilet 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

Kartoffelcremesuppe 
Rüeblisalat 
Chääshörnli  
mit Apfelmus 

Apfelwähe 
 mit Schlagrahm 

 

Gemüsecremesuppe 
Rettichsalat 

Emmentaler Brätschnitzel 
Teigwaren 
Rahmlauch 

 

Gemüsecremesuppe 
Rettichsalat 
Chääshörnli  
mit Apfelmus 

Kaiserschmarrn 
Früchtekompott 

 

Weissweincremesuppe 
Weisschabissalat 

Hackbraten mit Rahmsauce 
Kartoffelstock und Mischgemüse 

Erdbeerschnitte 

Weissweincremesuppe 
Weisschabissalat 

Chääshörnli mit Apfelmus 

Eierbrötli  
garniert 
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