
 

 
Sofern nicht anders deklariert, stammen Fleisch, Fisch 

und Brot aus Schweizer Produktion. 

 

Allergien Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Infor-

mationen über Allergene in den einzelnen Gerichten. 

 

 

Menüplan 
27. Juli – 02. August 2026 
 

 
Wochenhit 
Chicken-Nuggets 
Cocktailsauce 
Pommes frites 
Tagesgemüse  

 
Menü Auswahl Abend 
1. Tagessuppe 
2. Kaffee Komplett (Fleisch, Käse, Butter, Konfi) 
3. Birchermüesli mit Beeren und Schlagrahm 
4. Spaghetti Napoli mit Reibkäse 
5. Wurst-Käsesalat mit Bürli  

 

 Mittag Vegetarisch Abend 

 
Brotsuppe 

Gurkensalat mit Dill 
Fleischkäse Cordonbleu 

Pommes frites 
Broccoli 

 
Spinatwähe 

mit Pinienkernen 
dazu ein kleiner Salat 

 
Hauspastete 
Preiselbeer 
Waldorfsalat 

 

Currysuppe 
Kohlräblisalat 

Kalbsragout Senfrahmsauce 
Spätzli 

Coco Bohnen 

 
Spinatwähe 

mit Pinienkernen 
dazu ein kleiner Salat 

  

 
Fotzelschnitte 
Zimt+Zucker 

Chriesikompott 
 
 

 

Selleriecremesuppe 
Randensalat 

Rindhackbraten 
Rahmsauce 

Kroketten und Mischgemüse 
Aprikosenmousse 

 
Spinatwähe 

mit Pinienkernen 
dazu ein kleiner Salat 

 
Pilzrisotto 

mit Reibkäse 

 

Klare Gemüsesuppe 
Karottensalat 
Pouletpicatta 

Tomatenspaghetti 
Reibkäse 

Erbsli 

 
Spinatwähe 

mit Pinienkernen 
dazu ein kleiner Salat 

 
Hörnlisalat 

mit Brot  

 

Gemüsecremesuppe 
gekochter Fenchelsalat 

Lachsfilet (NOR) 
Hollandaise 

neue Kartoffeln 
Rosenkohl 

 
Spinatwähe 

mit Pinienkernen 
dazu ein kleiner Salat 

 
Apfelwähe 

Mit Schlagrahm 

 
Rindsbouillon mit Backerbsen 

Tomaten Mozzarella Salat 
Würste vom Grill 

Kartoffelsalat und Bürli 
  Glace 

 
Spinatwähe 

mit Pinienkernen 
dazu ein kleiner Salat 

 
Birchermüesli 

mit Rahm 
 

 

Proseccoschaumsuppe 
Gemischter Salat 

Rindsfilet Geschnetzeltes (PY) 
Steinpilzsauce 

Nudeln und Sommergemüse 
Brownie 

 
Spinatwähe 

mit Pinienkernen 
dazu ein kleiner Salat 

 
Eierbrötli (NOR) 

garniert 
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