
 

 

Sofern nicht anders deklariert, stammen Fleisch, Fisch 

und Brot aus Schweizer Produktion. 

 

Allergien Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Infor-

mationen über Allergene in den einzelnen Gerichten. 

 

 

Menüplan 
25. – 31. Mai 2026 
 

 
 

 
Menü Auswahl Abend 
Tagessuppe 
Kaffee Komplett (Fleisch, Käse, Butter und Konfi) 
Birchermüesli mit Beeren und Schlagrahm 
 

 

 Mittag Vegetarisch Abend 

 

Bouillon mit Backerbsen 
Karottensalat 

Kalbsgeschnetzeltes 
Champignonrahmsauce 

Rösti und Safrankohlräbli 
Überaschungs-Dessert 

Bouillon mit Backerbsen 
Karottensalat 

Gemüse Curry 
im Reisring 

Früchtegarniture 

Grüne Spargeln 
Buttersauce 
Rohschinken 

 
Gemüsecremesuppe 

Chicoreesalat 
Rindsvoressen 
Rotweinsauce 

Spätzli und Rosenkohl 

Gemüsecremesuppe 
Chicoreesalat 
Gemüse Curry 

im Reisring 
Früchtegarniture 

Götterspeise 
mit Vanillesauce 
und Rhabarber 

 

Blumenkohcremesuppe 
Gurkensalat 

Schweinschnitzel 
Pfefferrahmsauce 

Nüdeli und Zucchetti 
Rüeblicake 

Blumenkohcremesuppe 
Gurkensalat 

Gemüse Curry 
im Reisring 

Früchtegarniture 

Wienerli 
 im Teig 

Salat 
 

 
Pilzcremesuppe 

Randensalat 
Pouletbrüstli 
Kräutersauce 

Reis und Peperonata 

Pilzcremesuppe 
Randensalat 

Gemüse Curry 
im Reisring 

Früchtegarniture 

Weisswein- 
cremesuppe 
Nussbrötli 

 
Kartoffelcremesuppe 

Tomatensalat mit Basilikum 
Lachsfilet (NOR) 

Hollandaise 
Salzkartoffeln und Broccoli  

Kartoffelcremesuppe 
Tomatensalat mit Basilikum 

Gemüse Curry 
im Reisring 

Früchtegarniture 

Chriesi Wähe 
mit Schlagrahm 

 
Gemüsecremesuppe 

Rettichsalat 
Schweins Cordonbleu 

Pommes frites 
Bohnen 

Gemüsecremesuppe 
Rettichsalat 

Gemüse Curry 
im Reisring 

Früchtegarniture 

Süsse Pfannkuchen 
Mit Konfi 

 

Bouillon mit Sherry 
Gemischte Salat 
Tessiner Braten 

Teigwaren, Frühlingsgemüse 
Thurgauer Erdbeeri mit Rahm 

Bouillon mit Sherry 
Gemischte Salat 
Gemüse Curry 

im Reisring 
Früchtegarniture 

 

Toast Hawaii 
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