Menuplan
19. Oktober - 25. Oktober 2026

Montag

19. Oktober

Dienstag

20. Oktober

Mittwoch

21. Oktober

Donnerstag

22. Oktober

Freitag

23. Oktober

Samstag

24. Oktober

Sonntag

25. Oktober

Pastinakensuppe

Pastetli "Schmiedhof"*
(Bratkugeli und Champignons)
Erbsli und Riebli

Baileyscreme

Slssmaissuppe

Rippli und Speck*
Bratkartoffeln
Sauerkraut

Aargauer Rieblischnitte

Tomatensuppe

Kalbshackbraten mit Jus

Nudeln
Mischgemiise

Vermicelles - Tértchen

Lauchsuppe

Grilliertes Pouletschenkelsteak
mit Rosmarinjus
Safranrisotto, Broccoli

Orangensalat mit Datteln

Randensuppe

Pochiertes Ei mit Sc. Hollandaise
auf Blattspinat
Salzkartoffeln

Zimt - Panna cotta

Krauterrahmsuppe

Tomatensalat
Cannelloni mit Rindfleischfillung
Uberbacken

Himbeermousse

Bouillon mit Diablotins

Rindschmorbraten
Kartoffelstock
Rotkraut

Vanilleglace mit warmen Waldbeeren Vanilleglace mit warmen Waldbeeren

Bauernspatzli*
(mit Servelatund Zwiebelschweize)
Apfelmus

* mit Schweinefleisch

schmiedhof

Pastinakensuppe

Vegetarische Hackbéllchen
mit brauner Sauce
Kartoffelgratin, Blumenkohl

Baileyscreme

Slssmaissuppe

Zucchetti Piccata
Tomatenspaghetti

Aargauer Rieblischnitte

Tomatensuppe

Gemiiserisotto

Vermicelles - Tértchen

Lauchsuppe

Herbstlicher Gemiiseteller
Rotkraut, Rosenkohl, Marroni
Kurbis, Endivie, Apfel mit Preiselbeer

Orangensalat mit Datteln

Randensuppe

Tessiner Rosti
mit Tomaten, Ruccola
und Mozzarella Gberbacken

Zimt - Panna cotta

Krauterrahmsuppe

Paniertes Quornschnitzel
Duchesses Kartoffeln
Broccoli

Himbeermousse

Bouillon mit Diablotins

Gebratene Tofutranche
mit Currysauce
Reis, Ruebli

Apfelkichlein
mit Vanillesauce

Siedfleischsalat
mit Linsen-, Rettich-,
und Russischem Salat, Hausbrot

Frische Gerstensuppe
mit Schinkenwdirfeli*
Hausbrot

Gschwellti mit Kase
und Krauterquark

Kirschen - Wahe
mit Rahmtupf

Wurstweggen* garniert mit
Fenchel-, Riebli-
und Blattsalat, Hausbrot

Café complet
mit Schinken*

Die oben aufgefihrten Artikel sind
Schweizer Produkte,
Abweichungen werden deklariert



