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Mittag Menüplan 
13. - 19. Juli 2026 
 

 

 
 

 
Menü 1 
18.50 CHF 

Vegetarisch 
17.50 CHF 

Tageshit 
19.50 CHF 

Vorspeise 4.80 CHF 

Dessert 3.80 CHF 

 

 

Bauern  Fleischkäse  

Rosmarin sa uce  

Kartoffelstock  

Grüne Bohnen  

 

Spaghetti «Napoli»  

(Tomatensauce)  

 

Gebratene Pouletbrust  

Gartenkräuter s auce  

Zitronen risotto  

 

Blumenkohl -

Cremesuppe  

Avocado -Tomaten -Salat  

- 

Schoggi -Creme  

 

 

Forellenfilet  

Weissweinsauce  

Pappardelle  (Teigwaren)  

Zucchetti  

 

Spinat -Gnocchi  

Tomaten  & Oliven  

Frische Kräuter  

 

Gebratene Pouletbrust  

Gartenkräutersauce  

Zitronenrisotto  

 

Gurken Kaltschale  

Kopfsalat mit Radiesli  

- 

Wassermelone  

 

 

Schwein sg eschnetzeltes  

Kräuter -Senf -Sauce  

Pilaw -Reis  

Erbsen  

 

Grillierter Käse   

Gemüse -Spies s  

Curry -Mayonnaise   

 

Gebratener Rindshuftdeckel  

Sauce béarnaise  

Rösti  Kroketten  

Ofen gemüse  
CHF 34.00 

 

Kokos -Currysuppe  

Bohnen -Mais -Salat  

- 

Französischer 

Puddingkuchen  

 

 

Hackbraten (Rind und Kalb)  

Kräuterjus  

Geschmorte Kartoffeln  

Rüebli  

 

Linsen -Tätschli  

Wurzelgemüsejus  

Ebly -Risotto  

 

Mistkratzerli  

Rosmarin & Zitrone  

Bratensaft  

Pommes -frites  

 

Haferflockensuppe  

Eichblatt s alat 

- 

Glacé mit Guetzli  

 

 

Zander -Knusperli (DE ) 

Remoulade  

Schnittlauch  Kartoffeln  

Rahmspinat  

 

Blumenkohl -Curry 

Koriander, Kokosmilch 

Cashewnüsse  

Jasminreis  

 

«Bami Goreng » 

(Asiatisches Nudelgericht ) 

Rindfleisch & Gemüse  

 

 

Basilikum -Cremesuppe  

Rüebli -Kabis -Salat  

- 

Aprikosen w ähe 

Doppelrahm  

 

 

Poulet  Ragout  

Eierschwämmlisauce 

Tagliatelle  

Glasierte Kohlrabi  

 

Gefüllte Tomaten 

Basilikum, Zucchett i 

Quinoa & Ricotta  

 

Entenbrust (FR)  

Feigen s auce  

Blumenkohl -Mousseline  

 

Brotsuppe  

Schnittlauch  

Eichblatt s alat 

- 

Panna cotta  

Himbeeren  

 

 

Gebratene Kalbsnuss  

Sherry s auce   

Bratkartoffeln  

Sommergemüse  

 

CHF 34.00 

 

Capuns Mangoldblätter 

Spätzliteig, Gemüse  

Parmesan s auce  

 

 

CHF 22.00 

 

Lammfilet (EU)  

Portwein s auce  

Gnocchi  

Sommergemüse  

 

CHF 32.00 

 

Gazpacho  

(Kalte Gemüsesuppe)  

Blatt s alat mit Ei  

- 

Tiramisu  

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Unsere täglich frischen Backwaren beziehen wir von 

der Konditorei Voland (Steg im Tösstal, Kanton Zürich). Allergien: Unser Küchenteam gibt Ihnen gerne ausführliche Information en über 

Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika u nd oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 

worden sein.  
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