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Resi denz Küsnacht

 Menüplan 
s197\Boxl er

 
PKSMenuBRK

 
Menü 1  Menü Vegetari sch Wochenhit  Menü 1 Classic Menü 2 Vegi Vegetari sch  25.03.2024 (KW 13)

 
Woche 13 Woche 13

 
 

Mittag Menüplan 
25.  - 31.03.2024 

 

 
 

 

Menü 1 

18.50 CHF 

Vegetarisch 

17.50 CHF 

Tageshit 

19.50 CHF 

Vorspeise je 4.80 CHF 

Desserts 3.80 CHF 

 

 
Schweden-Braten 
Rosmarin-Sauce 

Kartoffelstock 
Schwarzwurzeln mit 

Kurkuma 

 
Kürbis-Risotto  
Bärlauch-Pesto  

 

 
Poulet-Filet mit Sesam 
paniert mit  

Sweet-Chili-Sauce 
Gebratene Asia-Nudeln 

mit Shiitake-Pilzen 

 
Gemüse-Cremesuppe 
Eisberg-Salat 

Fruchtsalat 
 

 

 
Skrei 

(Winter Kabeljau 
Royal) aus dem 

Nordostatlantik  
Zitronen-Sauce 
Spargel-Kartoffelgratin 

 
Sellerie-Strudel mit 

Wasabi-Sauce  

 
Poulet-Filet mit Sesam 

paniert mit  
Sweet-Chili-Sauce 

Gebratene Asia-Nudeln 
mit Shiitake-Pilzen 

 
Pilz-Cremesuppe 

Gekochter Rüebli-Salat 
Rhabarber-Wähe  

 

 
Rinds-Saftplätzli 
Merlot-Sauce 

Spinat-Spätzli 
Gelbe Butterbohnen 

 
Tortellini mit Ricotta-
Spinat-Füllung mit 

Tomaten-Basilikum-
Sauce 

Geriebener «Pecorino 
Romano»  

 
Geschnetzelte 
Kalbsleberli mit Kräuter-

Sauce 
Hausgemachte Rösti 

 
Peterli-Cremesuppe 
Blatt-Salat 

Karamelköpfli 

 

 

Truthahn-
Geschnetzeltes mit 

Champignon-Sauce 
Kartoffel-Kroketten 
Blumenkohl mit 

Brösmeli 

 

Hausgemachte 
Gemüse-

Frühlingsrollen 
Apfel-Kürbis Chutney  

 

Spaghetti mit 
Rauchlachs (NO) und 

Cherry-Tomaten  
Serviert mit Dill-Sauce 

 

Brotsuppe mit Schnittlauch 
Bohnen-Mais-Salat  

Glacé mit Guetzli 

 

 
Seezunge-Röllchen NL 

Riesling-Sauce 
Sellerie-Mousseline 

Gemüse-Perlen 
 

CHF 37.50  

 
Hausgemachte 

Tagliatelle mit 
Kräuterseitlinge (Pilz) 

Und Cherry-Tomaten 
Petersilie-Pesto 

CHF 25.50 

 
Rosa gebratenes 

Lammfilet EU 
Pinot Noir-Sauce  

Zitronen-Risotto 
Mini-Ratatouille  

CHF 33.50 

 
Klare Gemüsesuppe 

Eier-Salat  
Schwimmende Insel 

 

 
Schweins-Frikassee  

Mandelreis und 
Gemüse-Würfel 

 
Vegi-Hacktätschli mit 

Guacamole 
Wedges-Kartoffeln 

 
Hausgemachte 

Rindfleisch-Lasagne 

 
Rüebli-Ingwersuppe 

Gemischter Blattsalat  
Orangen-Grapefruit-Salat 

 

 
Rosa gebratene 

Kalbsnuss 
Cognac-Sauce 

Kartoffelpuffer  
Rüebli-Bündeli 

 
Rührei mit gebratenen 

Austernpilzen 
Brunnenkresse-Sauce  

 
Seeteufel Medaillons FR 

Pernod-Sauce mit 
Tomaten 

Safran-Nudeln 
Mini Patissons  

 
Bouillon mit Eierstich 

Chicorée-Salat 
Osterchüechli mit Nidle 

 35.50 CHF 21.50 CHF 37.50 CHF  

Deklaration:  Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, sofern nicht anders deklariert. Allergien:  Unser Küchenteam gibt 

Ihnen gerne ausführliche Informationen über Allergene in den einzelnen Gerichten. * Kann mit Hormonen, Antibiotika und 

oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
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